
Темы курсовых проектов по дисциплине «Проектирование предприятий общественного питания» студентов 4 курса очного обучения 2026/2027

1. Проект горячего цеха комбината питания ОАО РЖД 
2. Реконструкция горячего цеха пищеблока АО «Санаторий Октябрьское ущелье» г. Саратов
3. Проект мясо-рыбного цеха социальной столовой на 58 мест
4. Проект овощного цеха ресторана с китайской кухней на 64 места
5. Проект отделения замеса кофейни на 30 мест с кондитерским цехом на 3500 изделий в смену 
6. Проект цеха доготовки полуфабрикатов тайм-кафе на 64 места
7. Проект горячего цеха семейного кафе на 78 мест
8. Проект отделения замеса булочной на 2500 изделий в смену
9. Проект пастильного цеха мощностью 1 т в смену
10. Проект складских помещений заводской столовой 
11. Проект рыбного цеха пищеблока лечебного учреждения
12. Проект мясного цеха ресторана «Огонь и Мясо» на 88 мест
13. Разработка машинно-аппаратурной схемы для производства сухих суповых концентратов быстрого приготовления
14. Проект холодного цеха и помещений для посетителей закусочной на 60 мест
15. Проект складских помещений  кафе на 76 мест с кейтеринговым обслуживанием
16. Проект  горячего цеха детского кафе на 50 мест с развлекательно-игровым центром
17. Проект мучного цеха пироговой на 66 мест
18. Реконструкция холодного цеха и помещений для посетителей столовой ФЛ УООП ООО «Газпром питание»
19. Проект холодного цеха и помещений для посетителей закусочной на 90 мест
20. Проект цеха доготовки полуфабрикатов ресторана «Балтика» на 66 мест
21. Проект отделения разделки и выпечки кафе-кондитерской на 58 мест
22. Проект овощного цеха салат-бара на 50 мест
23. Проект складских помещений молочного кафе на 44 места
24. Проект складских помещений кафе на 56 мест
25. Проект горячего цеха фудхолла на 200 мест
26. Проект горячего цеха этноресторан-музея на 38 мест
27. Проект складских помещений общедоступной диетической столовой на 68 мест
28. Проект складских помещений столовой санатория на 1000 отдыхающих
29. Проект овощного цеха ресторана с греческой кухней 
30. Проект рыбного цеха рыбного ресторана на 98 мест с танцевальной площадкой
31. Проект холодного цеха и помещений для посетителей пиццерии на 70 мест 
32. Проект горячего цеха шашлычной на 70 мест с банкетным залом на 36 мест
33. [bookmark: _GoBack]Проект мясо-рыбного цеха пловной на 120 мест
